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Pan con Aioli- 7

Entradas
om mee te beginnen

Pan catalan - 8

Pimentos de padron - 7

Acetuinas - 5

Tabla Perez - 20

Stokbrood met aioli

Geroosterd brood met
tomaten-knoflooksalsa

Groene mini-paprika's met
grof zeezout en olie

Spaanse olijven

Plank met Jamón Ibérico,
Manchego-kaas, vijgenbrood

en notenmelange

Pesco
vis

Gamba's pil pil - 19 Calamares - 14

Salmón Perez - 18 

Perlas del mar - 23

Tartita de atún - 21

Coquilles con gambas - 23

Grote, gepelde gamba’s, geserveerd in
knoflookolie met Spaanse pepers

Gefrituurde inktvisringen met aioli

Tonijntartaar met zwarte aioli en
tonijnmayonaise

Bonbon van gerookte zalm, Hollandse
garnalen en gerookte paling

Gebakken coquilles met vissaus, grote
gamba's en krokante pancetta

 Heeft  u  een al lergie?  Meld het  ons!

Gebakken zalm, geserveerd met een
chorizosaus, zeekraal, avocado en
krabsalade

Jamón Ibérico - 18 
(80g) Spaanse pata negra hamQueso Manchego - 14

Manchego-kaas met
marmelade en noten



Vegetariano
vegatarisch

 Heeft  u  een al lergie?  Meld het  ons!

Carne
vlees

Patatas bravas - 10 Verdura mixta - 13

Tartita de queso de cabra - 18

Tortilla - 14

Gyoza's de verduras - 16 

Paquetes de Manchego - 16

Krokante gebakken aardappels met
een lichtpikante tomaten-knoflooksaus

Een mix van gebakken groenten
met kruidendressing

Pannenkoek met geitenkaas,
groene appel, gekarameliseerde ui,
stroop en geroosterde noten

Gestoomde Japanse dumplings,
gevuld met groenten, geserveerd
met ponzu-sojasaus

Bekende Spaanse omelet van
aardappelen en ui, geserveerd met aioli

Warme Manchego-kaas gewikkeld in
krokant filodeeg met honing

Solomillo Perez - 23 Dos hamburguesitas - 16

Albóndigas - 15

Duo de Croquetas - 16

Pollo Pikante - 17

Carrillera Ibérica de carne - 21

Malse ossenhaas (120 g) in
pepersaus met groene asperges en
krokante chips

Twee hamburgers van rundvlees met
krokante pancetta, Manchego-kaas en
gekarameliseerde ui.

Gehaktballen van rundvlees in een
tomaten-knoflooksalsa

Kippendijen uit de oven met een Oosterse
saus met gerookte amandelen

Handgemaakte kroketten van
Jamón Ibérico en kaas met crispy
chili-mayonaise

Zacht gegaarde Ibérico varkenswangen
in Pedro Ximénez

Chorizo Melillero - 15 

Gebakken chorizo in een saus van Pedro
Ximénez, olijven en gerookte amandelen



Posteres
dessert

Crème brûlée Licor 43- 13

Crème brûlée met Licor 43 en hazelnootijs

Tiramisu Perez - 14

 Op traditionele wijze bereid

Witte frambozen-chocolademousse - 14

Witte chocolade-frambozenmousse met een
bolletje amarena-ijs

3 bolletjes ijs met slagroom - 10

Grand dessert - 25 euro per plank

Luxe dessertplank om te delen (vanaf 2 personen)


