
lunchp
tapas perez



Proef de smaken van perez

Broodjes
belegde broodjes

Proeverij

Broodjes proeverij

1.Ruiz plank
€16

onze proeverij bestaat uit:
Belegd sneetje met gerookte zalm en
limoenmayonaise 
Belegd sneetje met burrata en
tomaatjes
Wisselend soepje

2.Ruiz plank luxe
€20

onze proeverij bestaat uit:
Belegd broodje met steak tartaar en
een krokantje van Manchego-kaas
Belegd broodje met Manchego kaas,
Jamón Ibérico en peterseliedressing 
Wisselend soepje

Tapas proeverij

3.Perez plank
€22

onze proeverij bestaat uit:
Tostada met bakkeljauw met frisse
toppings en limoenmayonaise
Twee rundergehaktballetjes in een
tomaten-knoflooksaus, bestrooid met
geraspte manchego
Manchego met olijven

4.Perez plank luxe
€28

onze proeverij bestaat uit:
Gepelde gamba’s, geserveerd in
knoflookolie met Spaanse pepers
Burrata in een frisse gazpacho-saus
en balsamico dressing
Jamon Iberico en een stukje catalan

plank is voor één persoon

Pollo y queso - 14 

Warme kiprollade met bosui, rode peper,
Spaanse kaas en chilioliemayonaise

Pescado melt- 12,50 

Bakkeljauw, cheddar, bosui en rode
peper met limoenmayonaise

vegetariana- 10 

Gefrituurde aubergine met
gerookte paprika-hummus en
lichtpittige honingsaus

koud

Manchego y Jamon - 16 

Briochebrood met Manchego kaas,
Pata Negra en peterseliedressing

Salmon - 14 

Briochebrood met gerookte zalm en
limoenmayonaise

Carne tártara - 16 

Briochebrood met steak tartaar en
een krokantje van Manchego-kaas

warm



Pan con Aioli- 8

Tapas
om mee te beginnen

Pan catalan - 8

Pimentos de padron - 7

Acetuinas - 5

Tabla Perez - 20

Stokbrood met aioli

Geroosterd brood met
tomaten-knoflooksalsa

Groene mini-paprika's met
grof zeezout en olie

Spaanse olijven

Plank met Jamón Ibérico, Manchego-kaas,
vijgenbrood en notenmelange

Jamón Ibérico - 18
(100g) Spaanse pata negra hamQueso Manchego - 14

Manchego-kaas met marmelade en noten

vis vlees

Gamba's pil pil - 19

Grote, gepelde gamba’s, geserveerd in
knoflookolie met Spaanse pepers

Calamares - 16

Huisgemaakte gefrituurde
inktvisringen met (zwarte) aioli

Tostada de bacalao - 16
Knapperige tostada belegd met
bakkeljauw en frisse toppings en
limoenmayonaise

Mejillones - 16

Spaanse mosselen in een licht pittige
tomatenknoflooksaus

Coquilles  - 24

Gebakken coquilles met grote gamba’s,
krokante pancetta en Nantua-saus

Pollo pikante  - 18
Kippendijen in een heerlijke licht
ptittige Spaanse saus

Albóndigas - 15

Gehaktballen van rundvlees in een
tomaten-knoflooksaus getopt met
geraspte manchego kaas

Duo de Croquetas - 8,5

Twee handgemaakte kroketten van
Jamón Ibérico en Spaanse kaas
met crispy chili-mayonaise
+ Extra kroket €4,25

vegatarisch

Patatas bravas - 11

Krokante gebakken aardappels met
een lichtpikante tomaten-knoflooksaus

Paquetes de Manchego - 16

Vier warme Manchego-kaas gewikkeld in
krokant filodeeg met honing
+ Extra stuk €4

Buratta con gazpacho - 16

Romige burrata in een frisse gazpacho-
saus, met tomaatjes en een verfijnde
balsamico van Pedro Ximénez



Dulces
zoetigheid

San Sebastiaan Cheescake - 6
Huisgemaakte baked cheesecake met

lemon curd

torrija - 10
Wentelteefjes met kaneelsuiker en kaneelijs

Manzana canela  - 12

Huisgemaakte appelcrumble, warm en krokant,
geserveerd met romig kaneelijs.

Tiramisu Perez - 14

 Op traditionele wijze bereid

Lava brownie - 14

Rijke, smeuïge lava brownie geserveerd met een
bolletje ijs

3 bolletjes ijs met slagroom - 10

Grand dessert - 30 euro per plank

Luxe dessertplank om te delen

Laat je verrassen !

drinks

Toblerone chocolate -10

Een heerlijke cocktail met Baileys ,Frangelico, Kahlúa en
uiteraard Toblerone

sueño de maracuyá  - 12

Gevulde donut met passievruchtcrème, stukjes
mango en amandelcrunch


